Branneslyckan Adeldestillat Druva

Vid skord nér vi pressar druvorna far vi en trevlig
restprodukt i form av druvpressrester. Den ér ganska
torr 1 sin struktur men med hérliga aromer som finns
kvar i skalen. Av de bésta sorteringarna fran skorden
tar vi hand om druvpressresterna for ddeldestillat.

Vér kopparpanna ér av mérket Carl, en specialbyggd
aromadestillator som varsamt destillerar mésken och
far fram aromatiken fran frukten. Mésken som vi har
jast upp fran druvpressresterna destillerar vi i
slutskedet av jésningen. P4 si vis far vi kraftfull
aromatik som lyfter fram druvans naturliga karaktér.

Vart ddeldstillat druva frén 2018 &r lagrat pa staltank
i 15 manader och &r blank 1 sin firg.
Druvpressresterna ~ kommer  mestadels  fran
druvsorten Solaris. Destillatet har stort aromatiskt
inslag samt en fin struktur. Kan instas som den dr
eller med en isbit i glaset.

Passar bra fore maten som aperitif, till maten som
snapps, samt efter maten till dessert for att avrunda
maltiden. Rekomenderas till en pralin och en kopp
kaffe.

48 % vol. /50 cl

Art# 4082502, exklusiva  sortimentet pa
Systembolaget

Branneslyckan Adeldestillat Druva
Produktblad

Kullabergs Vingard

Vi ligger vid foten av det klippiga Kullaberg i
nordvistra. Vi brukar cirka 14 hektar med vinodling
samt olika frukttréd.

Vart marina klimat pa Kullahalvén, omgivna pa tre
sidor av hav med Kullaberg lédngst ut pa spetsen, har
stor péaverkan pa temperatur, soltimmar och
nederbord, och ger en 1dng mild odlingssidsong. Véra
nordliga bredd-grader bjuder mycket dagsljus under
viaxtperioden och svala nitter mot hosten vilket ger
fin mognad, aromatisk frukt och frisk syra som foljd.

Vi sitter stolthet i att arbeta med vitikulturella
metoder som forbéttrar jordhélsa, jordstruktur samt
bidrar till ©kad maéangfald i och runt vara
odlingsldgen. Vi har 6rt- och blomblandning mellan
vinraderna, landskapstrdd lidngs odlingarna samt
egen biodling.

Forutom vin producerar vi dven torr dppelcider samt
olika #deldestillat av frukt. Vi tar girna emot
forbokade grupper for guidade turer i vingarden med
efterfoljande provsmakning. Under delar av aret har
vi dven event och Oppet 1 vinbaren for spontana
besok. Mer info pé kullabergs.se
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